"Istället" för Kebabkött perfekt stugmat för lata dagar....

Nu döpt till Sandsel’s  ”dolmen”………. ;-)


 
2 kg köttfärs
1 påse Aromat
1/4 dl grovmalen svartpeppar
 
Blanda färsen med kryddorna, forma till en stor korv som ryms i en långpanna i ugnen.
Vira in korven i aluminiumfolie, lägg i långpannan.
4tim i 100 graders värme.
 
Låt korven kallna, dela upp i lämpliga bitar, frys in tills det ska användas.
 
När hungern kommer är det bara att tina upp och skava ner "korven" i Morrikkan. In i pitabrödet tillsammans med grönsaker och dressing. Dryck= valfri…
 
Ät och njut!!!!!!!!!

Receptet insänd av några glada stugägare från Boden!!.... ;-) 
 
 
